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Prvni gastronomicka akce pro velky zajem hostu

je prodlouzena do 28. 1. 2024.

MIMO NAS STALY JIDELNI LISTEK NABIZIME

PREDKRMY DEZERTY

Sulc z vepiovych kolinek Krémes s vanilkovym krémem

se Styrskym dynovym olejem a cibulovym octem .. 150 K& a jemné vySlehanou smetanou . ................... 90 K¢
POLEVKY

Pikantni gulasova polévka ‘/4
s Cabajskou klobasou a cerstvou majorankou ... .... 90 Ké

HLAVNI JIDLA

Sfavnaté rolované kréli¢i stehno se $pekem
na omacce z kofenové zeleniny se smetanou,
krupicove knedlicky s pec¢enou cibulkou ......... 390 K¢

Na masle pecené filety ze sivena
a varené brambory s erstvou pazitkou ........... 390 K¢

Vidensky teleci fizek
s bramborovym salatem a brusinkami ............ 420 K¢

Videnska hovézi rosténa
se smazenou cibuli a sfouchanymi bramborami
se smetanou a $alotkou 390 K¢ Tésime se na Vasi navstévu.

Séfkuchaf Michal Janik se svym tymem Vam pieji dobrou chut.



