JIDELNI LISTEK

PREDKRMY

TARTAR Z TUNAKA V MARINOVANEM TELECiM HRBETU
s nakladanym zazvorem a tunakovym dipem

KREVETY GRILOVANE S CESNEKEM A TYMIANEM
na ratatouille s provensalskym korenim

KACHNI FOIE GRAS S KONAKEM A MORSKOU SOLI
hefmankovou granolou a nakldadanou merurikou

TELECi CARPACCIO
s hraSkovou majonézou, parmezanem a smazenymi kaparami

TATAKI Z HOVEZi SVICKOVE
s cibulovym ponzu a ¢esnekovymi chipsy

CERVENA REPA MARINOVANA V MEDU
s francouzskym syrem bleu a prazenymi piniovymi ofisky

POLEVKY

SILNY HOVEZi VYVAR Z VOLSKE OHANKY
s trhanym masem, korenovou zeleninou a domacimi nudlemi

HRASKOVE VELOUTE S FENYKLOVYM CREME FRAICHE
uzenym kachnim prsem a susenou merurikou

350 K¢

330 K¢

350 K¢

330 K¢

350 K¢

290 K¢

140 K¢

140 K¢



NASE SPECIALITA

GRILOVANY HOVEZi STEAK ZE SVICKOVE US PRIME 990 K&
s jemné tazenym telecim brzlikem v demi glase

s omackou dle vlastniho vybéru
- tymidnovy jus
- peprovd omdcka s koriakem
- omacka z modrého syra

Doporucené prilohy 90 K¢
- gratinovana brambora s bylinkovym tvarohem
- fazolové lusky se slaninou
- grilovand zelenina
- portobello Zampidny s kminem

US Prime je oznaceni nejvys$si kvality hovéziho masa. Zndmku udéluje ministerstvo
zemédeélstvi USA. Hlavnimi kritérii pro jeji udéleni je kombinace mramorovdni tukem

a stdri skotu. Mramorovdni doddvd masu nezaménitelnou jemnost,

St'avnatost a mdslovou chut. Mlady skot doddvd masu jemnéjsi texturu a svétlejsi barvu.

HLAVNI JIDLA

ZLUTOPLOUTVY TUNAK A KREVETY GRILOVANE S MORSKOU SOLI 650 K¢
podavané s houbami shitake a arborio rizotem s wasabi

GRILOVANA CHOBOTNICE 550 K¢&
s fazolovo-maslovym pyré, pec¢enymi cherry tomaty a chorizo pénou

SUPREME PRSO Z PERLICKY SOUS VIDE 470 K¢é
Spikované uzenym Spekem s restovanou Cerstvou zeleninou na zlutém kari a bazalkou

TOURNEDOS ROSSINI S KACHNiMI FOIE GRAS 790 K¢
a Cerstvymi broccolini na masle

OPECENY KOZi SYR 390 Ké

na listech trhanych saldt s mangem, redkvickami a hor¢i¢nymi seminky

CAESAR SALAT S KURECIM SUPREME 390 K&
opecenou pancetou a maslovymi krutony

SViICKOVA WELLINGTON 750 K¢
s varenou zeleninou s pfepusténym maslem, demi glacé, holandskou omackou
a gratinovanou bramborou s bylinkovym tvarohem

Hovézi svickovou v upravé Wellington si, prosim, objednejte alespori 24 hodin predem
a minimdiné pro dvé osoby.




SYRY

VARIACE FRANCOUZSKYCH SYRU

Camembert de Normandie AOP Tradition, Fourme d’Ambert AOP,
Comté AOP, Miinster AOP Tradition, Picandou,

Reblochon de Savoie AOP Tradition

DEZERTY

COKOLADOVY FONDANT
s vanilkovou zmrzlinou

ANANASOVE SATECKY PLNENE MASCARPONE
s mangovou omackou

NEPECENY CHEESECAKE
s domacim malinovym sorbetem

MOCHI LIMONCELLO
na jahodovém tartaru

OVOCNE SORBETY
limeta, jahoda, cerny rybiz, mango

Informace o alergenech obsazenych v jednotlivych jidlech jsou k dispozici

na vyzadani u obsluhy.

Pokrmy uvedené v jidelnim listku jsou urceny k pfimé spotfebé.
V8echny ceny jsou uvedené v¢. DPH.

Séfkuchar Michal Janik se svym tymem Vam pfeji dobrou chut..

250 K¢

180 K¢

180 K¢

180 K¢

180 K¢

50 K¢



