JIDELNI LISTEK

PREDKRMY

TARTAR & SASHIMI Z TUNAKA
nakladany zazvor a kofenova zelenina se sezamovym olejem

MUSLE SVATEHO JAKUBA
na hraskovém pyré s vinnou pénou

GAMBAS AL AJILLO
pecené krevety v olivovém oleji s Cesnekem a chilli viakny

KACHNI FOIE GRAS S KONAKEM A MORSKOU SOLI
hefmankovou granolou a nakldadanou merurikou

KRUPAVY TELECi BRZLIK
se zmrzlinou z ervené repy a matovym mascarpone

HOVEZI CARPACCIO S DIJONSKOU MAJONEZOU
olivovym olejem a hoblinami parmezanu

GRILOVANE NAKLADANE ARTYCOKY
se smetanovou wasabi omackou a olivovym olejem

370 K¢

370 K¢

370 K¢

350 K¢

350 K¢

350 K¢

350 K¢



POLEVKY

SILNY HOVEZi VYVAR Z VOLSKE OHANKY 150 K&
s trhanym masem, korenovou zeleninou a domacimi nudlemi

HUMRI BISQUE 380 K¢
s humrim masem

DOPORUCUJEME
GRILOVANY HOVEZi STEAK ZE SVICKOVE US PRIME 990 K&
US PRIME STEAK & HUMR TAZENY V MASLE 1490 K&

s omackou dle vlastniho vybéru
- omacka s nakladanym zelenym pepfem a korlakem
- silna demi glace

Doporucené prilohy 90 K¢
- gratinovana brambora s modrym syrem
- fazolové lusky se slaninou
- pimientos de padrén

US Prime je oznaceni nejvys$si kvality hovéziho masa. Zndmku udéluje ministerstvo
zemédélstvi USA. Hlavnimi kritérii pro jeji udéleni je kombinace mramorovdni tukem

a stdfi skotu. Mramorovdni doddvd masu nezaménitelnou jemnost,

Stavnatost a mdslovou chut. Mlady skot doddvd masu jemnéjsi texturu a svétlejsi barvu.




HLAVNI JIiDLA

ZLUTOPLOUTVY TUNAK GRILOVANY S MORSKOU SOLI 690 K¢
pyré z edamame bobu a Safrdnovym rizotem

V MASLE TAZENY HUMR NA LINGUINE S CITRONOVYM PEPREM 690 K&
bisque a pecorino

GRILOVANE KREVETY S AVOKADOVYMI RAVIOLI 550 K¢
na ragu z Cervené fepy s tymianem, Cesnekem a olivovym olejem

NOVOZELANDSKE JEHNECI KOTLETKY V PISTACIOVE KRUSTE 690 K&
mlady listovy Spenat a pirozky pInéné ragu z telecich nozicek

KACHNI PRSA SOUS VIDE 490 K¢
celerové kysané zeli, bulgur s kachnim chipsem a tfeSné nakladané v madeire

TELECi TOMAHAWK STEAK 890 K¢
maslové brokoliny a brambory s pecenym lilkem a esnekem

7 v s

VIDENSKY TELECI RiZEK 490 K¢
a mackané brambory se smetanou a jarni cibulkou

OPECENY KOZi SYR S FIKOVOU MARMELADOU 390 K¢

Vve v

na listech trhanych saldtd s mangem, redkvickami a horci¢nymi seminky

CAESAR SALAT S KURECIM KUKURICNYM SUPREME 390 K¢
opecenou pancettou a maslovymi krutony

SViCKOVA WELLINGTON 750 K¢
s varenou zeleninou s pfepusténym maslem, demi glacé, holandskou
omackou a gratinovanou bramborou s bylinkovym tvarohem

Hovézi svickovou v tpravé Wellington si, prosim, objednejte alespori 24 hodin pfedem
a minimdIné pro dvé osoby.




SYRY

REBLOCHON DE SAVOIE 290 K¢
TALEGGIO D.O.P. Il CARAVAGGIO 290 K¢
MANCHEGO SEMICURADO 290 K¢

Podavané s kondimenty:
- lanyzovy med
- fikova marmelada
- cibulové chutney
- datle

DEZERTY

BRAMBOROVE KNEDLIKY S BILYM MAKEM 190 K¢é
omackou z rumovych Svestek a maslovou drobenkou

COKOLADOVA LANYZOVA PENA S MAKRONKOU 190 K¢
a malinovou redukci

CREME BRULEE 190 K&
s matovym krémem a tahini

ANANASOVE SATECKY PLNENE MASCARPONE 190 K¢
s mangovou omackou

COKOLADOVA KOULE 190 K¢é
s vanilkovou zmrzlinou a malinovou omackou, flambovand v Grand Marnier

OVOCNE SORBETY 50 K&
limetka, merurika, mango, hruska, ¢erny rybiz, malina

U vybranych jidel si mizZete objednat polovic¢ni porce za 70% ceny.
Informace o alergenech obsazenych v jednotlivych jidlech jsou k dispozici
na vyzadani u obsluhy.

VSechny ceny jsou uvedené v¢. DPH.

Séfkuchar Michal Janik se svym tymem Vam preji dobrou chut.



