
JÍDELNÍ LÍSTEK 
 
 
 

PŘEDKRMY 
 
TARTAR & SASHIMI Z TUŇÁKA  370 Kč 
nakládaný zázvor a kořenová zelenina se sezamovým olejem 

 
FILETY Z ANČOVIČEK V OLIVOVÉM OLEJI 350 Kč 
třené máslo s hrubozrnnou solí, švýcarský chléb 

 
GAMBAS AL AJILLO 370 Kč 
pečené krevety v olivovém oleji s česnekem a chilli vlákny 

 
KACHNÍ FOIE GRAS S KOŇAKEM A MOŘSKOU SOLÍ 350 Kč 
heřmánkovou granolou a nakládanou meruňkou 

 
HOVĚZÍ CARPACCIO S DIJÓNSKOU MAJONÉZOU 350 Kč 
olivovým olejem a hoblinami parmezánu 

 
TARTAR Z HOVĚZÍ SVÍČKOVÉ 350 Kč 
s topinkami a česnekem 

 
 
 
U vybraných jídel si můžete objednat poloviční porce za 70% ceny. 
Informace o alergenech obsažených v jednotlivých jídlech jsou k dispozici 
na vyžádání u obsluhy. 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

POLÉVKY 
 
SILNÝ HOVĚZÍ VÝVAR Z VOLSKÉ OHÁŇKY 150 Kč 
s trhaným masem, kořenovou zeleninou a domácími nudlemi 

 
HUMŘÍ BISQUE 380 Kč 
s humřím masem 
 
 
 
 
 
 
 

DOPORUČUJEME 
 
GRILOVANÝ HOVĚZÍ STEAK ZE SVÍČKOVÉ US PRIME 990 Kč 
US PRIME STEAK & HUMR TAŽENÝ V MÁSLE 1490 Kč 
 

 
s omáčkou dle vlastního výběru 

- omáčka s nakládaným zeleným pepřem a koňakem 
- silná demi glace 

 
Doporučené přílohy 90 Kč  

- gratinovaná brambora s modrým sýrem 
- fazolové lusky se slaninou 
- pimientos de padrón 

 
 

US Prime je označení nejvyšší kvality hovězího masa. Známku uděluje ministerstvo 
zemědělství USA. Hlavními kritérii pro její udělení je kombinace mramorování tukem 
a stáří skotu. Mramorování dodává masu nezaměnitelnou jemnost, 
šťavnatost a máslovou chuť. Mladý skot dodává masu jemnější texturu a světlejší barvu. 

 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
HLAVNÍ JÍDLA 
 
ŽLUTOPLOUTVÝ TUŇÁK GRILOVANÝ S MOŘSKOU SOLÍ 690 Kč 
pyré z edamame bobů a šafránovým rizotem 

 
GRILOVANÉ KREVETY S AVOKÁDOVÝMI RAVIOLI 550 Kč 
na ragú z červené řepy s tymiánem, česnekem a olivovým olejem 

 
VÍDEŇSKÝ TELECÍ ŘÍZEK 490 Kč 
a mačkané brambory se smetanou a jarní cibulkou 

 
OPEČENÝ KOZÍ SÝR S FÍKOVOU MARMELÁDOU 390 Kč 
na listech trhaných salátů s mangem, ředkvičkami a hořčičnými semínky 

 
CAESAR SALÁT S KUŘECÍM KUKUŘIČNÝM SUPREME 390 Kč 
opečenou pancettou a máslovými krutony 
 
 
 
 
 

 

SVÍČKOVÁ WELLINGTON 750 Kč  
s vařenou zeleninou s přepuštěným máslem, demi glacé, holandskou  
omáčkou a gratinovanou bramborou s bylinkovým tvarohem  
 
Hovězí svíčkovou v úpravě Wellington si, prosím, objednejte alespoň 24 hodin předem  
a minimálně pro dvě osoby.  

 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
SÝRY 
 
REBLOCHON DE SAVOIE 290 Kč 
 
TALEGGIO D.O.P. II CARAVAGGIO 290 Kč 
 
MANCHEGO SEMICURADO 290 Kč 
 
Podávané s kondimenty: 

- lanýžový med 
- fíková marmeláda 
- cibulové chutney 
- datle 

 
 
 

DEZERTY 
 
CRÈME BRÛLÉE 190 Kč 
s mátovým krémem a tahini 

 
ANANASOVÉ ŠÁTEČKY PLNĚNÉ MASCARPONE 190 Kč 
s mangovou omáčkou 

 
OVOCNÉ SORBETY 50 Kč 
limetka, meruňka, mango, hruška, černý rybíz, malina  
 
 
 
 
 
 

Všechny ceny jsou uvedené vč. DPH. 
Šéfkuchař Michal Janík se svým týmem Vám přejí dobrou chuť. 

 
 
 
 
 
 
 
 



Jídla z Gusta budou na vložce do JL – tisk Reakce 
 

Předkrmy 
Studené předkrmy nabízené z mísy (cena za 1 kus) 75 Kč 
 
Polévka 
Smetanová kulajda s houbami, křepelčím vejcem a čerstvým koprem 85 Kč 
 
Tradiční jídla Gusto 
 
Hovězí svíčková pečeně na smetaně, domácí houskový knedlík, 
opečený karlovarský knedlík, divoké brusinky 295 Kč 
 
Španělský ptáček, jasmínová rýže s cibulí a hřebíčkem 295 Kč 
 
Pečená kachní prsa, červené hlávkové zelí se zakysanou smetanou, 
bramboro-dýňový nákyp  355 Kč 
 
Krůtí steak na grilu, restovaná zelenina s pečenými rajčaty a bramborami 310 Kč 
 
Grilovaný steak z květáku, rizoto z černé čočky s řapíkatým celerem, máslové 
brambory s petrželkou 280 Kč 
 
Dezerty 
Tvarohové taštičky plněné švestkovými povidly, 
ořechová omáčka s rumem, vyšlehaná smetana 110 Kč 
Mouřenín, sněhový dezert s čokoládou, ovocem a zmrzlinou 110 Kč 
Tradiční rakvička s vyšlehanou smetanou 45 Kč 
Mini dezerty dle denní nabídky 45 Kč 
 
 
Podklady Gusto AJ 
Appetizers 
Assorted Starters on a Tray (price per piece) 75 CZK 
 
Soup 
Creamy Dill Soup with Porcini and Quail Egg 85 CZK 
 
OUR TRADITIONALS 
Roasted Beef in Heavy Cream Sauce  
Grilled Carlsbad Dumplings, Home-made White-bread Dumplings and Wild Cranberries 295 CZK 
Beef Roll Stuffed  
with Bacon, Ham, Egg and Gherkin, served with Jasmine Rice with Onions and Clove 295 CZK 
Roasted Duck Breast, Red Cabbage with Sour Cream, Potato-Pumpkin Pudding 355 CZK 
Turkey Breast Steak, Sautéed Vegetables, Roasted Tomatoes and Potatoes 310 CZK 
Grilled Cauliflower Steak, Beluga Lentils Risotto with Celery, Butter Potatoes with Parsley 280 CZK 
 
Desserts 
Plum Jam Curd Pockets, Nut Sauce with Rum, Whipped Cream 110 CZK 
“Moor” Meringue with Chocolate, Fruit and Ice Cream 110 CZK 



Traditional “Éclair” with Whipped Cream 45 CZK 
Dessert Mignon based on Daily Offer 45 CZK 


