JIDELNI LISTEK

PREDKRMY

TARTAR & SASHIMI Z TUNAKA
nakladany zazvor a korenova zelenina se sezamovym olejem

FILETY Z ANCOVICEK V OLIVOVEM OLEJI
tfené maslo s hrubozrnnou soli, Svycarsky chléb

GAMBAS AL AJILLO
pecené krevety v olivovém oleji s Cesnekem a chilli viakny

KACHNI FOIE GRAS S KONAKEM A MORSKOU SOLI
hefmankovou granolou a nakldadanou merurikou

HOVEZi CARPACCIO S DIJONSKOU MAJONEZOU
olivovym olejem a hoblinami parmezanu

TARTAR Z HOVEZi SVICKOVE
s topinkami a Cesnekem

U vybranych jidel si mdzete objednat polovi¢ni porce za 70% ceny.
Informace o alergenech obsazenych v jednotlivych jidlech jsou k dispozici
na vyzadani u obsluhy.

370 K¢

350 K¢

370 K¢

350 K¢

350 K¢

350 K¢



POLEVKY

SILNY HOVEZi VYVAR Z VOLSKE OHANKY 150 Ké
s trhanym masem, korenovou zeleninou a domacimi nudlemi

HUMRI BISQUE 380 K&
s humiim masem

DOPORUCUJEME
GRILOVANY HOVEZi STEAK ZE SVICKOVE US PRIME 990 K¢
US PRIME STEAK & HUMR TAZENY V MASLE 1490 K¢é

s omackou dle vlastniho vybéru
- omacka s nakladanym zelenym peprem a koriakem
- silna demi glace

Doporucené prilohy 90 K¢
- gratinovand brambora s modrym syrem
- fazolové lusky se slaninou
- pimientos de padrdn

US Prime je oznaceni nejvyssi kvality hovéziho masa. Zndmku udéluje ministerstvo
zemédeélstvi USA. Hlavnimi kritérii pro jeji udéleni je kombinace mramorovdni tukem

a stdfi skotu. Mramorovdni doddvd masu nezaménitelnou jemnost,

St'avnatost a mdslovou chut. Mlady skot doddvd masu jemnéjsi texturu a svétlejsi barvu.




HLAVNI JIDLA

ZLUTOPLOUTVY TUNAK GRILOVANY S MORSKOU SOLI 690 K&
pyré z edamame bobu a Safrdnovym rizotem

GRILOVANE KREVETY S AVOKADOVYMI RAVIOLI 550 K¢
na ragu z Cervené fepy s tymianem, Cesnekem a olivovym olejem

VIDENSKY TELECI RiZEK 490 K¢
a mackané brambory se smetanou a jarni cibulkou

OPECENY KOZi SYR S FIKOVOU MARMELADOU 390 K¢
na listech trhanych salatd s mangem, redkvickami a horci¢nymi seminky

CAESAR SALAT S KURECIM KUKURICNYM SUPREME 390 K&
opecenou pancettou a maslovymi krutony

SVICKOVA WELLINGTON 750 Ké
s varenou zeleninou s pfepusténym maslem, demi glacé, holandskou
omackou a gratinovanou bramborou s bylinkovym tvarohem

Hovézi svickovou v upravé Wellington si, prosim, objednejte alespori 24 hodin predem
a minimdiné pro dvé osoby.




SYRY

REBLOCHON DE SAVOIE
TALEGGIO D.O.P. Il CARAVAGGIO
MANCHEGO SEMICURADO
Podavané s kondimenty:

- lanyZzovy med

- fikova marmelada

- cibulové chutney
- datle

DEZERTY

CREME BRULEE
s matovym krémem a tahini

ANANASOVE SATECKY PLNENE MASCARPONE

s mangovou omackou

OVOCNE SORBETY

limetka, merurika, mango, hruska, ¢erny rybiz, malina

V8echny ceny jsou uvedené v¢. DPH.

Séfkuchar Michal Janik se svym tymem Vam pteji dobrou chut’.

290 K¢
290 K¢

290 K¢

190 K¢

190 K¢

50 K¢



Jidla z Gusta budou na vlozce do JL — tisk Reakce

Predkrmy
Studené predkrmy nabizené z misy (cena za 1 kus)

Polévka
Smetanova kulajda s houbami, kfepelé¢im vejcem a ¢erstvym koprem

Tradicni jidla Gusto

Hovézi svickova pecené na smetané, domaci houskovy knedlik,
opeceny karlovarsky knedlik, divoké brusinky

Spanélsky ptacek, jasminova ryze s cibuli a hiebickem

Pecena kachni prsa, cervené hlavkové zeli se zakysanou smetanou,
bramboro-dynovy nakyp

Kruti steak na grilu, restovana zelenina s pecenymi rajéaty a bramborami

Grilovany steak z kvétaku, rizoto z ¢erné Cocky s rapikatym celerem, maslové
brambory s petrzelkou

Dezerty

Tvarohové tasticky plnéné Svestkovymi povidly,

ofechova omdcka s rumem, vyslehand smetana

Moufenin, snéhovy dezert s ¢okoladou, ovocem a zmrzlinou
Tradicni rakvicka s vySlehanou smetanou

Mini dezerty dle denni nabidky

Podklady Gusto AJ

Appetizers
Assorted Starters on a Tray (price per piece)

Soup
Creamy Dill Soup with Porcini and Quail Egg

OUR TRADITIONALS

Roasted Beef in Heavy Cream Sauce

Grilled Carlsbad Dumplings, Home-made White-bread Dumplings and Wild Cranberries
Beef Roll Stuffed

with Bacon, Ham, Egg and Gherkin, served with Jasmine Rice with Onions and Clove
Roasted Duck Breast, Red Cabbage with Sour Cream, Potato-Pumpkin Pudding

Turkey Breast Steak, Sautéed Vegetables, Roasted Tomatoes and Potatoes

Grilled Cauliflower Steak, Beluga Lentils Risotto with Celery, Butter Potatoes with Parsley

Desserts
Plum Jam Curd Pockets, Nut Sauce with Rum, Whipped Cream
“Moor” Meringue with Chocolate, Fruit and Ice Cream

75 K¢

85 K¢

295 K¢

295 K¢

355 K¢

310 K¢

280 K¢

110 K¢
110 K¢
45 K¢
45 K¢

75 CZK

85 CZK

295 CZK

295 CZK
355 CZK
310 CZK
280 CZK

110 CzZK
110 CzZK



Traditional “Eclair” with Whipped Cream 45 CZK
Dessert Mignon based on Daily Offer 45 CZK



