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BREAKFAST

Pro minimaini pocet 10 osob. Pro miniméini pocet 10 osob.
BUSINESS BUFFET SNIDANE KONTINENTALNI SNiDANE
Cerstvé rozpékané pecivo a chléb kéva s mlékem Cerstvé rozpékané pecivo a chléb kéva s mlékem
vybér ¢ajl Ronnefeldt vybé&r ¢aji Ronnefeldt
dZbén vody s citrusovym ovocem dZbén vody s citrusovym ovocem
maslo, rama, med, vybér dzem a matou cornflakes a matou
ovocné dzusy musli ovocné dzusy
¢okoladové musli
Sunka mléko — plnotuéné a nizkotuéné
variace syrQ jogurt - bily a ochuceny
Cerstva zelenina krdjené Cerstvé ovoce

kréjené Cerstvé ovoce

maslo, rama, med, vybér dzem
michana vejce
opecend anglicka slanina
parky nebo bavorské klobasky croissanty

nabidka kold&kd, zavind a badbovek

croissanty
nabidka koldekd, zavind a badbovek

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi ob&erstveni mimo prostory hotelu ¢&ini 15 % z ceny objednaného obderstveni a zahrnuje obsluhu a inventér:
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COFFEEBREAK

Nase denni kdvové prestavky obsahuji: kdvu Nescafé s mlékem, bezkofeinovou kavu, vybér &aja,
neochucené vody, ovocny dZus, ochucenou vodu s matou a Cerstvé sezénni ovoce. V cené kdvové
prestavky je zahrnuta jedna porce slaného a jedna porce sladkého obcerstveni na osobu.

Pondéli

celozrnna bageta s chorizem
a syrem manchego

tomatova tortilla s krditimi prsy
a zeleninou

francouzsky maslovy croissant
hanécky kola¢

ciabatta s prazskou Sunkou,
saldtem a rajéaty

zeleninové crudité s jogurtovym
dipem

dort z vlastniho medu a tvarohu
tvarohové babovka

Utery

multiceredlni bageta s rajéaty,
mozzarellou a bazalkou
chlebi¢ek s uzenou panenkou
a dijonskym dresinkem
variace muffin — ¢okolddovy,
bordvkovy, ofechovy
jableény listovy zavin se
sultdnkami

kukufiéna tortilla s anglickou

slaninou, ¢edarem a ledovym
saladtem

Svycarsky chléb s tvarohovo-

-pazitkovou pomazankou

tartellete se zloutkovym krémem

a jahodami

tla¢ené mini kola¢ky — makovy,
tvarohovy, ofechovy, povidlovy

(pocet druhli dle poctu osob)

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi ob&erstveni mimo prostory hotelu ¢&ini 15 % z ceny objednaného obderstveni a zahrnuje obsluhu a inventér:

Streda

syrovy sendvi¢ se Sunkou

a goudou

minibageta s parmskou Sunkou
a cantaloupe melounem
smetanovo jableény kola¢
jogurtova péna s ovocnym Zelé

Zampionovy quiche se Sunkou
kanapka s rostbifem a lut&nici
cupcake s pafizskym krémem
a bobulovym ovocem
maslovy $nek s rozinkami

Doba servirovani je 30 minut

Ctvrtek

vicezrnna bageta s krémovym
syrem a tomaty

kanapka s debrecinskou pecent
a Cerstvou zeleninou
¢okoladové brownies
merurikova tasticka

flaguette s italskym saldmem

a rukolou

ciabatta se Sunkovou
pomazéankou

makovec s tvarohovym krémem
a povidlim

profiterolky s bilou a tmavou
¢okolddou

Patek

schwarzwaldsky $nek

kanapka s videriskym saldmem
a varenym vejcem

doméci cookies s kousky
Cokolady

zévin s pudinkem a visfiovou
naplni

syrovy fitness croissant

se zeleninou

sendvi¢ s uzenym lososem

a bylinkovym dresinkem
karamelovy pudink

s Zelirovanym lesnim ovocem
mini nutelové koblizky

PREMIER ' BEST WESTERN
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COFFEEBREAK

Slany coffeebreak

tomatova tortilla s krdtimi prsy

a zeleninou

sendvi¢ s uzenym lososem a bylinkovym
dresinkem

ciabatta s bresaolou, rukolou

a parmazanem

minibageta s parmskou Sunkou

a cantaloupe melounem

chlebicek s uzenou panenkou

a dijonskym dresinkem

Vegetaridnsky sortiment

Salat s balkanskym syrem a jablkem

Smoothies

banénové s chia seminky

z Cervené fepy

jahodové

sezdnni ovocné nebo zeleninové

Sendvi¢ s plisfiovym syrem a hroznovym vinem

Téstovinovy salét
Julienn z Cervené fepy s ricottou
Zeleninové crudité s jogurtovym dipem

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi ob&erstveni mimo prostory hotelu ¢&ini 15 % z ceny objednaného obderstveni a zahrnuje obsluhu a inventér:

Sladky coffeebreak

mini nutelové koblizky

hanécky kolag

tvarohovo-povidlovy kola¢

kynuté nebo tlatené mini kolacky —
makovy, tvarohovy, ofechovy, povidlovy
zaviny z listového tésta — jablecny,
tvarohovy, makovy, ofechovy

pivni jable¢ny $tridl

jogurtova péna s ovocnym Zelé

ovesné kase s medovymi ofechy
tvarohova babovka

profiterolky s bilou a tmavou ¢okoladdou

Zakladni kavova prestavka

kdva nescafé s mlékem, vybér &aja
voda s Cerstvym ovocem a matou
(0,2 I/osoba)

maslovy croissant (2ks)

PREMIER ' BEST WESTERN
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CHEF'S CHOICE BUFFET

Konkrétni sloZeni buffetu bude upfesnéno $éfkuchafem

3 dny pred akci. Pro minimaini pocet 30 osob.
Obédovy bufet
vybé&r tmavého, celozrnného a bilého polévka dne 3 druhy sladkych dezertt

banketniho peciva

vybé&r ze 3 hlavnich jidel
3 druhy studenych predkrmd 1x jidlo z dribeZiho masa

1x rybi pokrm

1x hlavni jidlo dle aktuaIni nabidky
vybér listovych salatd, rajéat, okurek
a paprik s ptisadami a dresinky

2 druhy pfiloh

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi ob&erstveni mimo prostory hotelu ¢&ini 15 % z ceny objednaného obderstveni a zahrnuje obsluhu a inventér:
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LIGHT BUFFET

Pro minimaini pocet 30 osob. Pro minimaini pocet 30 osob.

LEHKY BUFET I. LEHKY BUFET II.

vybér tmavého, celozrnného a bilého
banketniho peciva

caesar salat s kufecim masem a krutény
variace italskych uzenin s naklddanou
zeleninou

uzeny hovézi jazyk s jable¢nym kienem

zeleninové crudité s dipem

mix listovych salatd s letitym aceto
balsamicem a extra virgin olivovym
olejem

porcované, kusové

polévka dne

kufeci sauté s kokosovym mlékem,
houbami shiitake, ¢erstvym
koriandrem a p$eni¢nymi nudlemi
filety z punkevniho pstruha, mac¢kané
smetanové brambory

VEG - Zeleninové rizoto se Zampiony,
kukufici a parmazanem

$lehany tvaroh s ovocem a griliddem
pralinkovo-jahodovy mousse
s bobulovym ovocem

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:

vybér tmavého, celozrnného a bilého
banketniho pediva

tomaty s buvoli mozzarellou

a bazalkovym pestem

carpaccio z Cervené fepy s ricottou
variace parfait s redukci z lesnich plodu

zeleninové crudité s bylinkovym dipem
mix listovych salatd s letitym aceto
balsamicem a extra virgin olivovym
olejem

porcované, kusové

polévka dne

krati steaky na zlutém kari a
jasminova ryze

filovana veprova panenka,
grilované zelené fazolky, opecené
brambory

VEG - kuskus se zeleninou

a suSenymi tomaty

cheesecake dle vybéru $éfcukrare
jogurtové péna s Cerstvym ovocem

PREMIER ' BEST WESTERN
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SOUP & SANDWICH

Tento buffet je servirovén jen u konferenénich prostor, ve foyerech
nebo pfimo v sélech. Pro minimalni pocet 10 osob.

Sandwich buffet

flaguette s italskym saldmem polévka dne panna cotta s ovocnou redukci
a rukolou tiramisu

tramezzini s uzenym lososem mini nutelové koblizky

a koprovym dresinkem capresse

club sendvi¢ caesar salat s kufecim masem

VEG - tortilla s ledovym salatem, zeleninové crudité

Cerstvou zeleninou a ¢edarem

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi ob&erstveni mimo prostory hotelu ¢&ini 15 % z ceny objednaného obderstveni a zahrnuje obsluhu a inventér:
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MENU KONFERENCNI

Hlavni chody mohou byt nahrazeny vegetarianskou variantou. Pro minimaini pocet 10 osob a maximalni 100 osob.

MENU 1. MENU II. MENU III. MENU IV.
silny hovézi vyvar s jatrovou ryzi sezénnfi zeleninova polévka dribezi vyvar s masem nudlemi a cherry tomaty s buvoli mozzarellou
a zeleninovym mikddem filet z lososa na salatku z hlivy zeleninou a bazalkovym pestem
krati steak na zdzvoru s anglickou Ustfiéné, cukety a fenyklu veprova plec na granatovém pivu, filovana veprova panenka
zeleninou na mésle nugétovy dort s karamelovymi bylinkové $pecle s slaninovymi fazolovymi lusky,
variace domaéci zmrzliny hoblinkami sezénni ovocny dort smetanové brambory

patizsky dort s vy$lehanou
smetanou

Vybér vegetarianskych hlavnich jidel

hraskové rizoto s matou a pecenymi rajcatky

pedend asijskd ryze s vejcem, bambusovymi a séjovymi vyhonky a zeleninou
pecené cuketa s kozim syrem

fussili se $penatem a smetanou

polentové placi¢ky se zeleninovym ratatoulille

smazené zeleninové karbanéatky, mackané smetanové brambory

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:
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MENU - SESTAV S| SAM

Inspirujte se nasi nabidkou a sestavte si jednotné menu tyden pred akci. K vybéru jednotného menu pro spoleénosti vétsi nez 10 osob.
Predkrmy Polévky Hlavni jidla Dezerty
carpaccio z ervené fepy s ricottou polévka dne caesar salat s kufecim masem a parmazanem créme brulée
tomaty s buvoli mozzarellou dribeZi vyvar s masem a nudlemi nudlovy salat s krGtim masem a limetkovym jahodové mille feuille
a bazalkovym pestem moravska cibulacka s uzenym dresinkem livanecky se $lehanym tvarohem
parfait z husich jater s jahodovou perlou masem filety ze pstruha, mackané smetanové a Svestkovym povidlim
brambory michana zmrzlina se $lehackou
kuteci scallopini a grilovana zelenina a ovocem

thajské kuteci sauté s kokosovym mlékem,
houbami a koriandrem, jasminova ryze
hovézi nudli¢ky na ¢erveném viné a chilli,
basmati ryze

hovézi svickova na smetané s jemnym
moravskym knedlikem

filovand veprové panenka, hraskové lusky se
slaninou

pecend veprova krkovicka na medu

a zazvoru, kapusta, mackané brambory s
majorankou

VEG - hragkové rizoto s matou a pecenymi
rajéatky

VEG - pecené cervena fepa na pyré

z kofenové zeleniny

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:
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MENU - VYBER NA MISTE

Stadi si vybrat pred zacatkem konference v kooperaci s nasim Event Coordinator. Pro minimalni pocet 10 osob a maximalni 30 osob.

1. den 2.den 3. den 4. den
vybér predkrmd z misy vybér predkrmi z misy vybér predkrmi z misy vybér predkrmi z misy
polévka dne polévka dne polévka dne polévka dne
kufeci steak na grilu s restovanou Spanélsky ptacek s dusenou ryzi steak z lososa na salatku z hlivy Gstfi¢né, moravské uzené s bramborovou kasi
zeleninou a mackané brambory veprovy vrabec s kysanym zelim, cukety a fenyklu a naklddanou okurkou
vinafsky hov&zi gulas se $pekovymi bramborové $igky kutfeci soté se zeleninou a kukufici, krali¢i stehno na smetanovych liskach,
knedliky VEG - kvétakovy mozecek s vejci, dusené ryze Zemlovy cibulovy knedlik
VEG - grilovany syr halloumi, &o¢ka rozpe&end bylinkové bageta VEG - ledovy salat se syrovymi VEG - krémové polenta se zeleninovym
beluga s kofenovou zeleninou nugetkami a ¢esnekovym dresinkem ratatouille

michanda zmrzlina se $lehackou
jablkovy zéavin se §lehackou souflé dort
livanecky se lehanym tvarohem
a Svestkovym povidlim

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi ob&erstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného ob&erstveni a zahrnuje obsluhu a inventar
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MENU SEZONNI

Pro minimaini pocet 10 osob a maximalni 100 osob.

MENU 1. MENU II. MENU IIl. MENU IV.

cherry tomaty s buvoli tfedinkovou doméci jatrové pastika s malinovym

Zelé a redukcfi z lesnich plodi

rostbifovy zavitek s chiestem rukolovy salatek s tyrolskym Spekem

a chiestovym saldtem s vejcem a suSenymi tomaty a bylinkovym mozarellou a bazalkovym pestem

a dijonskym dresinkem vinaigrettem dribeZi vyvar s masem a nudlemi slepici vyvar s vaje¢nou sedlinou

pedeny candat na kvétakovém a zeleninovym mikaddem

hovézi tournedos s hof¢i¢nym glazé,

hov&zi consomé s masem a zeleninou krémové cesnekova polévka

kuFeci prsa supreme s mladou karotkou s bylinkovym olejem a mlé&nou p&nou mozecku, smetanové brambory

a mandlovou nadivkou
rebarborovy fez s drobenkou
a jogurtovou pénou

MENU V.

marinovany zauzeny losos s koprovym
dresinkem a Fefichou

jarni zeleninovéa polévka & la
minestrone

dusené krali&i stehno na pivu,
slaninové halusky a rizickova kapusta
syrova variace s kondimenty
kdvovo-tvarohovy fez s jahodovym
sorbetem

jehné&di kyta na rozmarynu s duenym
$penatem a bramborovymi iskami
bordvkové livance s tvarohovym
krémem a vy$lehanou smetanou

MENU VI.

prosciutto culatello s kulickami
melounu a ty&inkami grisini

hragkovy krém s musli svatého jakuba
steak z turidka na porkovych nudlich
s humrovou omackou
pralinkovo-jahodovy mousse

s ¢okolddovym glazé a jedlym zlatem

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:

tvarohové knedlicky s meruiikami a
vy$lehanou smetanou

MENU VII.

mousse z uzeného pstruha na fedkvi¢kovém
carpacciu s okurkovym Zelé a lososovym

kavidrem

thajska polévka s kufecim masem, houbami

a koriandrem

filovany teleci htbet s omackou demi-glace,
mladé karotka s nati, gratinované smetanové

brambory
creme brullée s lesnim ovocem

slaninové fazolky a pe¢end brambora
listovy jable¢ny zavin s vanilkovou
zmrzlinou a se $lehackou

PREMIER ' BEST WESTERN
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MENU SEZONNI

Pro minimaini pocet 10 osob a maximalni 100 osob.

MENU I. MENU II. MENU IIl. MENU IV.
uzeny hovézi jazyk v aspiku parfait z husich jater s hrugkovym saldtek z naklddanych lesnich hub se crostina s lososovym kavidrem, sekanym
s marinovanym sal4tkem a k¥enovym ragl a vi§fiovym Zelé $alotkou a Zampiony bilkem a Salotkou (amuse bouche)
mousse hiibkové cappuccino s mlé¢nou polévka z peeného celeru carpaccio z ervené fepy s ricottou
dyriova polévka s prazenymi seminky pénou s bylinkovym pestem bramboracka s kapustou a houbami
a dyfovym olejem steak z lososa na salatku z hlivy pelend kachni prsa, vigfiové Eervené srci plec na ¢erveném viné s dyfiovym
doméci tagliatelle s houbami, kufecim Ustriené, cukety a fenyklu zeli a bramborovy to&enec s cibulf pyré, glazirovanymi kastany a
masem a lanyZovym olejem bramborové $isky s makem, cukrem ananasové ravioly s medovym bramborova kroketa
smetanovo-jablkovy kola¢ se a off§kovym maslem mascarpone a lesnim ovocem povidlové tasticky s ofechovou oméckou
skoficovym chipsem a javorovym sirupem

MENU V. MENU VI.
uzeny losos s kaparovym maslem polni¢kovy saldtek s prazenymi piniovymi ofisky
a tousty a olivovym olejem
kulajda se zastfenym vejcem sashimi z turidka s wasabi jogurtem
baZanti prsa $pikovana slaninou, s a nakladanym zdzvorem
dribezimi jatry, domaci opekané fenyklovy krém s bylinkovym olejem
brambory filovany danéi hibet na pfaZenici z hub se silnou
¢okoladovy dortik s hruskovym zvéfinovou §tavou a bramborovo-celerovym pyré
mousse a ovocem tvarohové knedli¢ky s ovocem sypané pernikem

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:
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MENU DEGUSTACNI

Nechte se unést kreativitou tymu naseho $éfkuchare. Pro minimaini pocet 20 osob a maximalni 100 osob.
MENU I. MENU II. SLAVNOSTNI MENU
fildtka uzeného pstruha, kienovy zidlochovicky prsut se salatkem terinka z kachnich jater foie gras
mousse a marinovany salatek z hroznového vina s hruskovym chutney a jahodovou perlou
silny hovézi vyvar z ohariky s slepici vyvar s masem a zeleninovym grilovand musle svatého jakuba
domécimi nudlemi mikadem na kvétakovém pyré, fenyklovy sabayon
filovana kachni prsa provonéna dordizova pecend hovézi svickova se hové&zi tournedos, sezédnni zelenina,
tfe$fiovym koufem, tutanské zeli a smetanovou omackou a moravské batatové pyré a tymidnovy jus
bramborovy tocenec se susenymi knedliky talegio s lanyZzovym medem
$vestkami variace selskych syr(i s hroznovym pralinkovo-hruskovy mousse
tvarohové knedli¢ky s malinovou vinem, fikovou marmelddou v ¢okolddovém glazé s ovocem
redukci a zakysanou smetanou a ofechy

moravské livanecky s povidly, tvarohem
a vy$lehanou smetanou

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:
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FINGER FOOD

Poradte se s ndmi pfi skladbé vaseho vlastniho cocktailového menu. Pro miniméini pocet 25 osob, minimum 6 ks/osoba.
Studené predkrmy na jednoporcovém inventari Mini kanapky z francouzské bagety Canapes v maslovéem pecivu
sashimi z tufidka s naklddanym zédzvorem se Sunkou, vejcem a listovym salatkem parfait s ovocnym Zelé
a wasabi jogurtem s debrecinkou a raj¢atkem kuteci koktejl
uzeny losos s bylinkovym créme fraiche s Herkulem a naklddanou okurkou Zervé krém s cherry raj¢atkem
uzend filatka ze pstruha s limetkovou majonézou s rostbifem a luténici
slaneckovy salét s jablky a zakysanou smetanou s moravskym uzenym a hot¢iénym maslem
terina z kachnich jater foie gras s macerovanou broskvi s uzenou panenkou a dijénskym dresinkem
a jahodovymi perlami s tfemi druhy syru
husi hatra v husim sadle s cibulkou se syrovou pomazankou a zeleninkou
vitello tonnato — teleci svickové s pastou z turidka s uzenym lososem a limetkovym creme fraiche
bresaola s marinovanymi fiky s parmskou Sunkou a chantaloupe melounem
uzeny hovézi jazyk s jable¢nym kienem s lososovym kavidrem a limetkou
marinovany hovézi rostbif s pikantn{ luténicf capresse — raj¢e s mozzarellou a bazalkou
do rdiZova pecend veprova panenka s turidkovou pastou s chorizem a luténici

prosciutto di parma s chantaloupe melounem
prazska Sunka s kfenovou smetanou
schvarzwaldska Sunka s marinovanou broskvi

Teply cocktail Sladky flying buffet Svatebni malé kolacky
peceny hovézi rostbif variace alasek a mousse pén zdobenych tvarohovy
tempurovana / grilovana kreveta bobulovym ovocem ofechovy
na parmazanovém rizotu créme brillée makovy
krali¢i hibet ve smetanové omacce vanilkové pannacotta povidlovy
veprova panenka na pyré z Cerveného zeli tiramisu hanacky
grilovany syr halloumi se zeleninou ratatouille &okolédovy $alek nazdobeny bobulovym ovocem

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:


http://www.hotelinternational.cz

£
7

COCKTAIL

Pro minimaini pocet 50 osob, cena jiz

Doba servirovéni je 60 minut. zahrnuje naroény servis/obsluhu.
Studené finger food Zeleninové a ovocné variace Z teplé kuchyné Dezerty
mini kanapky z francouzské bagetky capresse $pizky — cherry rajcatka grilovana kreveta linecké kosicky s Eerstvym ovocem
tmavé a svétlé: s mozzarellou a bazalkovym pestem na parmazanovém rizotu variace domacich pInénych bonbdént
- se Sunkovou pénou zeleninové crudité — hranolky &erstvé kuteci pali¢ky s tandoori kofenim ¢okoladové 3alky se skoficovou pé&nou
— s uzenym lososem a limetkovym creme zeleniny s vybérem dresinkd smazené veprové a kufeci fizecky parizsky tunylek
fraiche Spizky z Cerstvého ovoce s ovocnym veprova panenka na pyré vénecky
— s chorizem a luténici smootie z Cerveného zeli vanilkovo-mandlové pana cotta
— s vepfovou panenkou a dijénskym grilovany syr halloumi se s ovocem
dresinkem zeleninovym ratatouille karamelové vétrnicky

— s tfemi druhy syrd
canapés na maslovém pecivu rdznych
tvard:
- s francouzskym syrem brie
a hroznovym vinem
- se slane¢kovym saldtem s jablky
a zakysanou smetanou
— s kachnf pastikou a glazirovanymi
houbami
vitello tonnato — teleci svickové s pastou
z turidka
bresaola s marinovanymi fiky
rostbif s pikantnf luténici
uzeny hovézi jazyk s jable¢nym kienem
schwarzwaldska $unka s marinovanou
broskvi
zapedena oliva a sardelové ocko
v tésticku

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:


http://www.hotelinternational.cz

Predkrmy

jihotyrolsky $pek se susenou $vestkou
uzeny losos s koprovym dresinkem
prazska Sunka s kfenovou smetanou

Syrové variace

tuzemské syry z kravského mléka
Cerstvé a zrajici servirované s cibulovou
marmeladou, hroznovym vinem

a suSenym ovocem

Salatovy bar

zeleninové crudité a saldtovy bar

s olivovym olejem a aceto balsamicem
caesar saldt s parmazanem

a bylinkovymi krutonky

Ovoce

sezdnni Cerstvé ovoce

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:

Pro minimaini pocet 50 osob.

Polévky

hovézi vyvar s masem a nudlemi

Dezerty

moravské livance s tvarohem

a Svestkovym povidlim (s bordvkami
a smetanou)

variace dezert(l, dortli a mifionek
naseho mistra cukrére

Hlavni jidla

filet ze pstruha s bylinkovym maslem

a tomatovym kuskusem

brasirované kureci stehenni steaky

na tandoori kofeni, posirovana zelenina,
smetanové brambory

kuFeci a veprové mini fizecky s domacim
bramborovym saldtem

hovézi duené na houbéch s jasminovou

ryzi

Vybér tmavého, celozrnného a bilého
banketniho peciva.

PREMIER ' BEST WESTERN


http://www.hotelinternational.cz

Predkrmy Salatovy bar
Zampiony plnéné ov&im syrem zeleninové crudité a saldtovy bar
salat z mor'skych plodd s koriandrem s olivovym olejem a aceto balsamicem
huspenina z veprového kolene se salat Waldorf s celerem a vlagskymi
Salotkovym vinaigrette ofechy

Syrové variace Ovoce
tuzemské syry z kravského mléka sezénni Cerstvé ovoce

Cerstvé a zrajici servirované s cibulovou
marmeladou, hroznovym vinem
a suSenym ovocem

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:

Pro minimaini pocet 50 osob.

Polévky Hlavni jidla
rusky bors¢ se zakysanou hovézi na Eerveném ving, celerové
smetanou a Eervenou Fepou smetanové brambory
podévanymi zvlast k dohotoventi kufeci scallopini s bylinkami a kufecim
dle chuti kazdého hosta demi-glace, jasminova ryze

vypecky z vepiové plece, smetanové
brambory (dle sezény doplnéné dusenym
§pendtem, slaninovou kapustou, ¢erstvym
chfestem nebo kysanym tufanskym zelim)
penne s pe¢enymi cherry tomaty,
bazalkou a parmazanem

Dezerty
tvarohové tasky s povidlim, Vybér tmavého, celozrnného a bilého
ofechovou oméckou a vyslehanou banketniho peciva.
smetanou

variace dezert(l, dortli a mifionek
naseho mistra cukrare

PREMIER ' BEST WESTERN
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Predkrmy

parfait z kachnich (husich) jater

mousse z uzeného pstruha s okurkovym
Zelé

v hotelové udirné vyuzeny norsky losos
s limetkovym dresinkem

prosciutto di crudo s cantaloupe
melounem a tycinkami Grissini

uzena veprova panenka s turidkovou
pastou

Syrové variace

francouzské, vycarské a italské
syry servirované s lanyZovym
medem a chutney

Salatovy bar

salatovy sezénni bar s olivovym olejem
a vyb&rem dresinkd
salat Nicoise

Ovoce

doméci a exotické ovoce

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:

Pro minimaini pocet 50 osob.

Polévky

silny hovézi vyvar z volské oharky
s domécimi nudlemi a zeleninou
julienne

Dezerty

pala¢inky s ovocem , ¢okoladou a
vy$lehanou smetanou

doméci hotelové bonbony zdobené
jedlym zlatem

variace mignon dezertl a koktejlovych
poharkd

Hlavni jidla

live filovani

— hovézi svitkova z plemene Aberdeen Angus

— v hrubozrnné hof¢ici marinovany flank steak

— peprovéa omacka, teleci jus, domaci
opékané brambory

live wok station — thajska kureci wok panev se

zdzvorem, jasminova ryze

veprova plec na chilli, bramborové kase s

kroupami

grilovany syr halloumi na tomatovém rizotu

Vybér tmavého, celozrnného a bilého
banketniho peciva.

PREMIER ' BEST WESTERN


http://www.hotelinternational.cz

Predkrmy

capresse $pizky z buvoli mozzarelly
s cherry tomaty

medovy meloun se su$enou Sunkou
dortZova pecend veprové panenka
s tufidkovou pastou a jumbo
kaparou

teleci rostbif s luténici

suSend italské raj¢ata v medovém
oleji se sluneénicovymi seminky

Syrové variace

francouzské, Svycarské a italské syry
servirované s lanyZovym medem
a sezénnim chutney

Salatovy bar

salatovy sezénni bar s olivovym olejem
a vyb&rem dresinkd

mix listovych saldtu s uzenym lososem
s koprovym dresinkem

Ovoce

doméci a exotické ovoce

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:

Pro minimaini pocet 50 osob.

Polévky

moravska cibulacka s uzenym
masem

Dezerty

makronky ladéné barevné dle prani
klienta

variace mignon dezert( a koktejlovych
poharkd

doméci zmrzlina nebo ovocné sorbety

Hlavni jidla

live filovani

— dordiZzova peend hovézi svickova se
smetanovou omackou, Zemlova nadivka

— veprova Sunka od kosti podavana s hof¢ici,
luténici a nakladanymi cibulkami

krati steaky na Zlutém kari, basmati ryze,

anglicka zelenina

nugety z lososa v teriyaki marinddé,

smetanové brambory

rigatoni s tomatovou oméackou, rukolou

a hoblinkami parmazéanu

Vybér tmavého, celozrnného a bilého
banketniho peciva.

PREMIER ' BEST WESTERN
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Predkrmy

Zidlochovicky prsut

moravska Sunka s kfenovym creme
fraiche

uzenarsky ez s luténici v aspiku
moravsky sulc

terinka z uzeného hovéziho jazyka

Syrové variace

Cerstvé a zrajici syry z farmy Pélava
servirované s cibulovou marmeladou
a hroznovym vinem

Salatovy bar

saldtovy bar (zelny salat, mrkvovy salat,
tomatovy salat s cibulkou a okurkovy
salat se zakysanou smetanou)

Ovoce

Cerstvé sezdnni ovoce

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:

Pro minimaini pocet 50 osob.

Polévky

moravska cibulacka s uzenym
masem

Dezerty

tvarohové knedliky se $vestkami
sypané makem a cukrem
moravské kolace

jableény listovy stradl

Hlavni jidla

hovézi svickova na smetané

s houskovym knedlikem a brusinkovou
redukci

veprové vypecky, turanské zel

a bramborové lokse

jeleni ragui na viné s mandlovou
nadivkou

Vybér tmavého, celozrnného a bilého
banketniho peciva.

PREMIER ' BEST WESTERN
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Predkrmy

Jamon serrano, chorizo
Prosciutto di Parma, Mortadela
susené salamy (felino, milano...)

Syrové plato

vybér syrdi — pecorino, scamorza...
loupany parmazan (1/4 z celého syru)
condimety:

maslo, vlagské ofechy, hroznové vino,
olivy

nalozeny balkénsky syr v olivovém oleji

Pochutiny

nakladané variace oliv

sudené tomaty

salat z pecenych paprik

lilkovy ajvar

marinovana cuketa v ¢esnekovém oleji
glazirované Zampiony na tymianu

Z teplé kuchyné

pasta station live cooking — fusilli
bolognesse — z teleciho masa s bazalkou

fusilli pomodoro

aglio-olio

carbonara.

paela Valenciana - z kufeciho masa

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:

Pro minimaini pocet 50 osob.

Finger food

ancovic¢ka, mozzarella a motska fasa
plnéné kalamary na salaté z radicchia
musle s tomatovym concasse

a koriandrem

Uhofici na olivové tapenadé
chobotnice na ¢esneku a bylinkové
bageté

sardelky na brunoise z peéenych paprik
vitello tonnato - z teleci svickové

s turidkovou pastou

Z nasi cukrarny

tiramisu

vanilkova panna cotta s ovocnou
omackou

jahodové mousse péna s Cerstvym
ovocem

Salatovy bar

Cerstva zelenina s dresinkem
buvoli mozzarella s cherry tomaty,
bazalkovym pestem

tzatziki

smés listovych salatd (ledovy,
fimsky, rukola, polnicek, ¢ekanka)
s Extra Virgin olivovym olejem

a letitym aceto balsamicem

Sezonni ovoce

Cerstvé sezdnni ovoce

PREMIER ' BEST WESTERN
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RAUT SEZONNI

Predkrmy

svétld doméci tlacenka s cibulf

domaéci sulc s octovou zélivkou a cibulf
zabijackové chutovky (jitrnice, jelitko,
ovar, skvarky, kien, hoi¢ice)

uzenérska variace — hovézi jazyk,
klobasy...

Syrové variace

tuzemské syry z kravského mléka
Cerstvé a zrajici servirované s cibulovou
marmeladou, hroznovym vinem

a suSenym ovocem

Salatovy bar

salat z Cervené fepy, celerovy saldt,
fazolovy salét, salat z kysaného zeli

Ovoce

citrusové ovoce

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:

Pro minimaini pocet 50 osob.

Polévky

ovarova s kroupami, bramborem
a Cesnekem

Dezerty

Svestkové knedliky s makem
a cukrem

hanacky kola¢

pivni jableény stradl

Hlavni jidla

live — krajené pochoutky z feznického
kotle — ovar, jatra, jazyk, srdce

a ledvinky

live krdjeni — uzena vepiova

Sunka od kosti s hrachovou kasi

a konfitovanou cibulkou

sekand pedené ve veprové branici

s veprovou panenkou, bramborova kase
s maslem

zvéfinovy guld$ s Cerstvym kienem,
Zemlové knedliky

Vybér tmavého, celozrnného a bilého
banketniho peciva.

PREMIER ' BEST WESTERN
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RAUT SEZONNI

Pro minimaini pocet 50 osob.

Predkrmy Salatovy bar Polévky Hlavni jidla
filovany teleci rostbif s pikantni luténici salatovy bar s vybérem dresinkd — krali¢i ragd s masem a zeleninou teleci plec na kofenové zeleniné
kozi syr s bylinkami na listech mladého listovy s kozim syrem, saldt z mladého a téstovinovy néakyp
Spenatu Spenatu jehné&ci kyta na ¢esneku, duseny Spenét

restované Cerstvé Zampiony na tymianu a cibulové brambory

salat z mini bramburek se slaninou smazeny kréli¢i hibet v kukufiéné

a cibulf krust&, bramborovy salat
fez z punkevniho pstruha s koprovym
dresinkem
Syrové variace Ovoce Dezerty
tuzemské syry z kravského mléka citrusové ovoce velikonoéni beranek Vybér tmavého, celozrnného a bilého
Cerstvé a zrajici servirované s cibulovou mazanec s vanilkovym krémem banketniho peciva.
marmelddou, hroznovym vinem snéhové kuratko
a suSenym ovocem linecky zaji¢ek

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:


http://www.hotelinternational.cz
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RAUT SEZONNI

Pro minimaini pocet 50 osob.

Predkrmy Salatovy bar Polévky Hlavni jidla
lehce vareny bily a zeleny chrest smés listovych salatl — ledovy, fimsky, krémové polévka z Eerstvého live grilovand masa s Cerstvym chiestem
s pfepusténym maslem a praZenou radicio, rukola, polni¢ek chrestu - jehnécikotletky, veprova krkovicka,
strouhankou tomatovy salat se Salotkou studend jahodové polévka se kuFeci stehenni steaky, krdti Spizy,
okurkovy salét se zakysanou smetanou skoficovymi piskoty chipolata, hovézi burger
a koprem - telecidemi-glace, kopfivova nadivka

lasagne s kufecim masem
chrestové ragl s pestem z medvédiho

Cesneku
Syrové variace Ovoce Dezerty
tuzemské syry z kravského mléka sezénni ovoce (meloun, jahody, tfedné sorbety a zmrzliny — chiestova, Vybér tmavého, celozrnného a bilého
Cerstvé a zrajici servirované s cibulovou a bobulové ovoce) jahodova banketniho peciva.
marmeladou, hroznovym vinem variace dezert(l, dortl a mirionek
a suSenym ovocem naseho mistra cukrére

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:
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RAUT SEZONNI

Pro minimaini pocet 50 osob.

Predkrmy Salatovy bar Polévky Hlavni jidla
salatek z nakladanych lesnich hub salatovy bar — vybér zelenych listovych houbova kyselac¢ka live krajeni
zvéfinova pastika, parfait a terinka salatd s panenskym olivovym olejem baZanti vyvar s masem, — pomalu vareny hovézi krk, hribkova
s ovocnym Zelé a redukci a letitym aceto balsamicem saléat téstovinovou ryZi a zeleninou omécka, houskové knedliky
dordzova peceny dandi hibet s pecené dyné — zvéfinova sekana ve veprové branici
s mandlovym olejem a parmazédnem s kastany, cibulové brambory

- filovany dan¢i hibet sous-vide se
silnym zvé&finovym jus, zelené fazolky

baZanti ragu s jefabinami, dyfiové pyré

a bramborové krokety

houbovy guld$ s hlivou Ustfi¢nou

Syrové variace Ovoce Dezerty
tuzemské syry z kravského mléka ovoce (nektarinky, $vestky, hrusky, doméci livance s borGvkami Vybér tmavého, celozrnného a bilého
Cerstvé a zrajici servirované s cibulovou jablka) a vy$lehanou smetanou banketniho peciva.
marmeladou, hroznovym vinem variace dezert(l, dortl a mirionek
a suSenym ovocem naseho mistra cukrére

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:
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RAUT SEZONNI

Pro minimaini pocet 50 osob.

Predkrmy Salatovy bar Polévky Hlavni jidla
husi chutovky na bilém a celozrnném salatovy bar - raj¢ata, kukufice, paprika, silny husi vyvar s masem svatomartinskd pecend husa, kysané
pecivu — s husim sadlem a cibulkou, okurka a vaje¢nou sedlinou zeli s mladym vinem, houskové
s parfait z husich jater a s husim zelny saldt, celerovy salét a salat a bramborové knedliky s cibulkou
confitem z Cervené fepy smazena husi jatyrka a domaci
restovand husi jatra na ¢erveném viné bramborovy salat s majonézou a vejci
s macerovanou broskvi v hotelové udirné& vyuzena filatka
rybi peprenky z pohotelického kapra
matjesovy salat se Salotkou a jablky pikantni debrecinsky veprovy gulas,

Zemlové knedliky

Syrové variace Ovoce Dezerty
tuzemské syry z kravského mléka citrusové ovoce macerovana hruska v erveném Vybér tmavého, celozrnného a bilého
Cerstvé a zrajici servirované s cibulovou viné se skofrici banketniho peciva.
marmeladou, hroznovym vinem svatomartinsky povidlovy kolac
a suSenym ovocem schwarzwaldsky dort

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:
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BEVERAGES & OPEN BAR

Napojovy balicek Napojova nabidka

Pro minimalni poc¢et 30 osob. Jakostni vina 0,71

Vinné sklepy Valtice a.s.
Modry Portugal

Znovin Znojmo a.s. Satov

perliva a neperlivd voda Ryzlink rynsky

Coca-cola, Fanta, Tonic Veltlinske zelené

pivo — Plzefisky Prazdroj Patria Kobylf

vino z jihomoravskych vinnych sklept Cabernet Moravia

kdva s mlékem, vybér &ajt Modry Sklep Novy Saldorf
Chardonnay

Rulandské Sedé

Uvitaci pripitek (sekt Bohemia 0,11) Pfivlastkova vina
Sauvignon 2015, pozdnf sbér,
Znovin Znojmo, lacerta viridis, suché

Sauvignon 2014, pcv)zolm' sbér,
Modry sklep Novy Saldorf, polosuché

Pinot Blanc 2015, pozdni sbér,

Reisten, suché

Ryzlink rynsky 2014, pozdni sbér,

Modry sklep Novy Saldorf, polosuché

Palava 2014, pozdni sbér, Gotberg, polosuché

Rulandské Modré 2015, vybér z hroznt, Znovin Znojmo
Svatovavfinecké 2013, pozdni sbér, barrique, Moravino Valtice, suché
Merlot 2013, vybér z hroznd, Gotberg, suché

Cabernet Sauvignon 2012, vybér z hroznd, Kolby, suché

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény.
Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:

Sekt Bohemia brut nebo demi sec

Bonaqua perliva, neperliva
Coca-cola, Fanta, Sprite
Ovocny juice (pomerané, grepfruit, jablko, hrugka)

Pilsner Urquell 0,31
Starobrno 0,31
Radegast Birell 0,31 - nealkoholické

Kava Nestlé s mlékem
Espresso llly se smetanou
Vybér z ¢aji (erny, zeleny, ovocny, matovy)

Sortiment vin upfesriujeme vzdy pfimo s dodavateli.

Proto u akci objednanych 3 a vice mésicl pfedem
negarantujeme uvedeny roénik.

Vina je nutné objednat 5 pracovnich dnd pred konanim akce.

PREMIER ' BEST WESTERN
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BEVERAGES & OPEN BAR

Koktejly Destilaty a likéry
Mojito Slivovice Jelinek 4 ¢l
(rum, tftinovy cukr, limeta, méta, soda) Vodka Finlandia 4 cl
Manhanttan Gin Beefeater 4 cl
(whisky, martini rosso, angostura) Tequila Olmeca 4 cl
High Society Rum Brugal Anejo 4 cl
(gin, vodka peach, campari, grepovy juice) Rum Diplomatico Reserva Exclusiva 12go 4 cl
Caipirosca Rum Zacapa Gran Reserva 23yo 4 cl
(vodka, limeta, trtinovy cukr) Johnnie Walker Red Label 4 cl
Tequila Sunrise Chivas Regal 12yo 4 cl
(tequila, pomerancovy juice, grenadina) Jameson/Tullamore 4 cl
Negroni Remy Martin VS 2 cl
(gin, campari, martini rosso) Remy Martin VSOP 2 cl
Sex on the Beach
(vodka, peach vodka, grenadina, melounovy sirup, Jagermeister 4 cl
pomerancovy juice) Fernet Stock 4 cl
Lynchburg Lemonade Becherovka 4 cl
(Jack Daniel’s, triple sec, limetovy sirup, sprite) Baileys 4 cl
Cuba Libre
(rum, cola, limeta) Martini Bianco, Dry 5 cl
Daiquiri Campari 5 cl
(rum, sirup, citrénova $tava, ovoce) Grappa Sasiccaia 4 cl

Hemingway Special

(rum, grepfruitovy dzus, citrénova $téva, maraschino)
Pina Colada

(rum, ananasovy dzus, cukrovy sirup, kokosové mléko)

Nabidka je platnag od 1. 9. 2016 do 31. 12. 2017. Hotel si vyhrazuje prévo zmény. PREMIER ' BEST WESTERN

Poplatek za zajisténi obcerstveni mimo prostory hotelu ¢ini 15 % z ceny objednaného obéerstveni a zahrnuje obsluhu a inventar:
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TECHNIKA

Konferencni systémy

konferenéni systém STANDARD - feénicky pult s mikrofonem vé. ozvuéeni,

dataprojektoru a platna

konferenéni systém PREMIUM — fe¢nicky pult s mikrofonem v¢. ozvuéeni, dataprojektoru
a platna, zatizeni KRAMER pro prepindvi mezi vice prezentaénimi PC, 2x néhledova

obrazovka, ¢asomira, LAN pfipojeni 50 Mbit

Projekcni a zobrazovaci zarizeni

dataprojektor 4500 ANSI LM

dataprojektor 6000 ANSI LM — hlavni projekce na Kongresovém séle 1
pldtno 3x5 m zabudované — hlavni projekce na Kongresovém séle 1
pladtno mobilni 3x2 m

platno zabudované (konf. mistnost 1, 2, 3, 4,7, 8, 9)

pladtno mobilni tubus 1,8x2 m

néhledova salova plazma 42" v¢. stativu

néhledova salova plazma 50" v¢. stativu

monitor ndhledovy LCD 40" Toshiba + stojan na zem pred stdl nahnuty
monitor ndhledovy LCD 50" Toshiba + stojan rovny vysoky

TV plazma zabudovana 50" (konf. mistnost 5, 6, 7, 8, 9, 11)

PREMIER ' BEST WESTERN
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TECHNIKA

Projekcni a zobrazovaci zarizeni

ozvuéeni sélu

ozvuéeni mobilni BOSE L1

mikrofon konferenéni dratovy

mikrofon bezdratovy — ruéni, hlavovy
CD/MP3 piehravaé

specifickd podkresova hudba — vybrany zanr

zvukovy zdznam akce — format MP3

Technické vybaveni

notebook HP prezentaéni

Apple TV — bezdratovy prenos obrazu z Apple zafizeni

bezdratovy prezentér v¢. laserového ukazovatka

prezentacni switcher Kramer — pro prepinani 2x PC ¢i HDMI signald
flipchart

tabule popisovaci velka

fecnicky pult

elektronicka pripojka — kabeldz 1 ks do 10 m

Chrombit — pfenosna samostatna pocitacové jednotka

hotelovy systém: propojeni Kongresovych sall, Konferenénich mistnosti, Restaurace
Lucullus, Restaurace Plzerika a Interclub — pouze prezentace (obraz + zvuk) PREMIER ' BEST WESTERN
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TECHNIKA

Osveétleni

profesionaini osvétleni podia ¢&i stage — dle poZadavka (statické osvétleni, pohybliva
svétla — otoéné hlavy, svételné efekty, laserové efekty, mlha apod.)

profesionalni nasviceni exponatu ¢i objektu — dle pozadavkd (bodova svétla, laserové
logo, 3D svételné efekty apod.)

Odborné sluzby

obrazovy zdznam akce — dle poZadavk{ (mozZny stiih, hudebni slozka, titulky)
odbornéa obsluha A/V technika v séle Po-P3
odborna obsluha A/V technika v sdle So-Ne

nadstandardnf sluzby technika (grafické prace, IT podpora na vlastni techniku)

Ostatni vybaveni

balik papird (500 kusd)

tiskarna laserové barevnd — nad 500 ks tisku dalsi poplatky

parket s moznosti Gpravy rozmérl (490x361 cm)

pddium — 2,44x1,22 m, vyska 40 cm — 1 ks

pomocné manudlni a montézni prace

umisténi aut a jinych rozmérnych exponéatd v prostorach hotelu do 15 m?
stanek ve foyer

paudalni poplatek za energie pfi zajisténi vlastni kapely

PREMIER ' BEST WESTERN
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TECHNIKA

Internetova konektivita

Wi-Fi pfipojeni zakladni verze 50 Mbit
LAN pfipojeni 50 Mbit — dle poctu pfipojenych a sitovych zafizeni
vyssi verze dle pozadavku nad 50 Mbit

vy$si verze dle pozadavku nad 70 Mbit

Videokonferencni zarizeni

videokonferenéni zafizeni — dle typu pfipojeni

Bezdratové hlasovaci zafizeni (10 mozZnosti, ¢as vyhodnoceni 1 s)

hlasovaci jednotka (max 350 ks) — zakl. sazba za ks
ptiprava grafiky a software na miru + obsluha 8 hodin

zékladni jednotka (PC s hlasovacim SW + pfijimaci ¢ast)

Tlumocnicka technika infra

jazyk. kanal navic (zahrnuje I1SO kabinu) — nad 6 jazykd speciéini cena
simultanni kabinové tlumodeni (2 tlumoénici) 8 hodin

tlumocnicka ISO kabina vé. techniky a technické obsluhy 8hod (1 jazyk. kanal)

tlumognicky pfijima& v&. sluchatek — zakl. sazba za ks PREMIER ' BEST WESTERN
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TECHNIKA A SLUZBY

Cateringové sluzby - inventar/mobiliar/doprava/personal

zidle kongresova

potah na Zidli

masle

loketnf stolek

potah na loketni stolek

stal 80x80, 45x180 cm

ubrus na stoly velikosti 80x80, 45x180 cm

stdl kulaty 180x152 cm

kulaty ubrus

montéz, demontaz — od 2 000,- K& - dle domluvy

doprava

inventar — talite, pfibory, sklenice, ubrousky

teplomet (neprodejné bez plynové bomby)

plynové bomba do teplometu (vydrznost 6 hodin) — 1 ks
stojaté popelniky

rozbiti sklenice

obsluhujici personal — SPECIALISTA — kuchar, ¢isnik — 4 hodiny
obsluhujici personal — SPECIALISTA — kuchar, ¢iSnik — nad 4 hodiny

obsluhujici personal — OSTATNI — kucha¥, &i&nik, pomocna sila — 4 hodiny

obsluhujici personal — OSTATNI — kucha¥, &i&nik, pomocna sila — nad 4 hodiny PREMIER ' BEST WESTERN
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TABULKA KAPACIT

Kongresové saly

=0 F T OE e ’ 7T M

AUDITORIUM  SKOLA U-FORMA = |-FORMA  T-FORMA = 0-FORMA = BANKET1 = BANKET2 = COCKTAIL RAUT PLOCHA Z[Eé;:: VYSKA DVERE V/S stEE'Ihci] PODLAZI
Kongresovy sal A 300 140 66 80 63 72 240 188 250 180 248 21x10  3,6/4,1 2,2x2,6  Ano  Pfizemfi
Kongresovy sél B 80 42 35 30 36 32 48 52 40 35 71 10x7 = 3,4/3,6 2,2x2,6 Ano  Pfizemi
Kongresovy sél C 80 36 24 30 40 30 50 64 50 40 102 10x10 3,6 2,2%x2,6  Ano  Prizemi
Kongresovy sal D 150 80 42 50 50 60 100 100 80 70 142 12x12  3,6/3,4 22x2,6  Ano  Prizemi
Kongresové saly A+B 400 206 100 112 99 12 280 240 290 215 319 31x10 = 3,6/4,1 2,2x2,6  Ano  Pfizemfi
Kongresové saly A+B+C 500 226 120 132 139 126 320 304 340 255 421 41x10 @ 3,4/41  2,2x2,6 Ano Prizemf
Kongresové saly A+B+C+D 700 340 — — — — 344 404 370 325 563 53x10 = 3,4/4,1 2,2x2,6  Ano  Pfizemf
Foyer séla — — — — — — — — — — 325 — — — Ano  Pfizemi

PREMIER . BEST WESTERN
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TABULKA KAPACIT

Konferenéni mistnosti

= i i T D e w ? < T [ =|

AUDITORIUM = SKOLA U-FORMA = |-FORMA ' T-FORMA = 0-FORMA  BANKET1 ' BANKET2 ' COCKTAIL RAUT | PLOCHA Z[Eé;:: VYSKA DVERE V/S SDVSIII\_I[I') PODLAZI
Konferenéni mistnost 1 ,Klinger” 58 33 21 24 30 27 40 40 30 30 58 11,2%x5,2 3,2 2,15x1,9 Ano Pfizemf{
Konferenéni mistnost 2 , Libensky” 48 30 24 24 30 30 40 40 30 30 56 9,8x5,7 3,2 2,15%x1,5 Ne  Pfizemi
Konferené&ni mistnost 3 , Matal” 70 45 30 36 36 38 48 48 40 35 67 12,8x5,2 3,2 2,15x1,5 Ano Pfizemi
Konferenéni mistnost 4 , Lacina” 74 39 30 36 34 38 52 52 40 35 74 12,5x7 3,2 2,15x2 Ano  Prizemf
Konferenéni mistnost 5 ,Babraj” 24 8 11 12 12 — — 12 — — 28 6,4x5 2,7 2,62x0,88 Ano  Prizemi
Konferen&ni mistnosti 3+4 130 72 70 56 68 73 — 100 120 80 141 25,3x7 3.2 2,15x2  Ano  Pfizemi
Konferenéni mistnosti 1-4 — — — — — — — 144 200 150 255 — 3,2 — Ano  Pfizemi
Foyer mistnosti 1-4 — — — — — — — — 50 30 80 14%6,2 3,2 2,15x1,5 Ano Pfizemi
Konferenéni mistnost 6 — — — 12 — — — 12 — — 22 7x3 2,4 2x0,9 Ano  Pfizemf
Konferenéni mistnost 7 — — — 14 — — — — — — 20 6%x3,5 2,4 2x0,9 Ano 7
Konferenéni mistnost 8 — — — 14 — — — — — — 20 6x3,5 2,4 2x0,9 Ano 8
Konferenéni mistnost 9 — — — 14 — — — — — — 20 6%x3,5 2,4 2x0,9 Ano 9
Konferenéni mistnost 10 — — — 8 — — — — — — 12 4x3 2,4 2x0,9 Ano 10
Konferenéni mistnost 11 26 20 14 14 14 — — 16 — — 31 7.,4x4,2 2,65 2x0,9 Ano -1
Konferenéni mistnost , Plzerika” 15 12 — 12 — — — 18 — — 22 5,43%x3,98 2,17 1,96x1,27 Ano -1

PREMIER ' BEST WESTERN
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TABULKA KAPACIT

Restaurace a bary

=0 F T D e ’ 0T M

AUDITORIUM = SKOLA U-FORMA | [-FORMA = T-FORMA = 0-FORMA ' BANKET1 = BANKET2 = COCKTAIL RAUT PLOCHA Z[Eé;:: VYSKA DVERE V/S stEE'Ihci] PODLAZI
Lucullus 213/120 137/77 = 85/40  80/36  46/40 = 52/44 104/72 142 200 200 351 26x16,6 3,9 24x1,6  Ano -1
Plzerika — — — — — — — 1M 100 90 150 14,5x11 3,2 2,2x1,6  Ano -1
Siesta Lobby & Wine — — — — — — — 125 120 100 224 28x8 3,1 — Ano  Pfizemi
Club — — — — — — — 132 120 120 300 — 2,7 2,2x0,9 Ne -2

PREMIER . BEST WESTERN
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PLANKY

Plan Kongresového centra
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