
CHŘESTOVÉ DNY

PŘEDKRMY
Tartar ze zeleného chřestu  
s avokádem, wasabi majonézou a chilli vlákny. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  140 Kč

Vařený bílý a smažený zelený chřest  
se zastřeným vejcem a holandskou omáčkou. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  170 Kč	

POLÉVKA
Krémová polévka z čerstvého chřestu  
s vyšlehanou smetanou a pažitkou. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90 Kč

DOPORUČUJEME
Telecí máslový řízek s bílým chřestem,  
mačkané brambory s cuketou a sušenými rajčaty. .  .  .  .  .  .  .  390 Kč

Pomalu tažený uzený hovězí jazyk,  
chřestová omáčka s přepuštěným máslem  
a domácí opečený karlovarský knedlík . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350 Kč

HLAVNÍ JÍDLA
Na másle pečené filety z mořského vlka,  
arborio rizoto s chřestem a bílým vínem, šafránová omáčka. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450 Kč

Steak z lososa s čerstvými bylinkami,  
vařený bílý chřest s máslem, máslové brambory s pažitkou,  
holandská omáčka. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450 Kč

Supreme z kukuřičného kuřete,  
ragú ze zeleného a bílého chřestu s šalotkou, Grenaille s pažitkou. .  .  .  .  390 Kč

Steak z hovězí svíčkové,  
zelený chřest s máslem, pečená brambora s tvarohem,  
hořčičná omáčka se smetanou a koňakem. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  490 Kč

PŘÍLOHY
Vařený zelený chřest s máslem . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90 Kč

Vařený bílý chřest s máslem. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90 Kč

Holandská omáčka . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  60 Kč

DEZERTY
Chřestový štrůdl s jahodami a drobenkou,  
zmrzlina z vlašských ořechů s medem a parmazánem. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150 Kč

Cheesecake s bílým chřestem  
a citrónovým tartem . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120 Kč



Z NAŠEHO JÍDELNÍHO LÍSTKU

PŘEDKRMY
Studené předkrmy nabízené z mísy (cena za 1 kus) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   70 Kč

HLAVNÍ JÍDLA
Medailonky z vepřové panenky  
na ragú z portobello žampionů a kopru,  
pečené brambory se špekem a jarní cibulkou. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  290 Kč

Smažený řízek jako Brno  
z vepřové kotlety a bramborový salát s majonézou. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  290 Kč

Svíčková na smetaně  
s opečeným karlovarským knedlíkem a brusinkami . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  280 Kč	   

Caesar salát  
s grilovaným kuřecím masem a máslovými krutony . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  290 Kč

POLÉVKA
Silný hovězí vývar s játrovými knedlíčky,  
kořenovou zeleninou a domácími nudlemi . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80 Kč 

DEZERTY
Minidezerty  
dle denní nabídky. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   35 Kč

Tradiční rakvička  
s vyšlehanou smetanou. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   35 Kč

Sorbet  
– jahoda, rybíz, limetka, mango (cena za 1 kopeček) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 Kč

U vybraných jídel si můžete objednat poloviční porce za 70 % ceny. Všechny ceny jsou vč. DPH.
Informace o alergenech obsažených v jednotlivých pokrmech obdržíte na vyžádání od obsluhy.

Šéfkuchař Michal Janík se svým týmem Vám přejí dobrou chuť.


